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瞧见侨乡 发掘亮点
闽江学院一行来仙实践

◎乡愁一抹
处暑时节
制花茶

◎环球视野
日本横滨
繁荣的中华街

◎侨务动态
全省侨联系统表彰先进

我县一集体一个人上榜
今报讯（今报记者 彭丽

程）记者获悉，在日前召开的福
建省第十一次归侨侨眷代表大
会上，表彰了一批全省侨联系统
先进集体和先进工作者，我县一
集体和一个人获表彰。其中，县
侨联主席陈曦月获评“全省侨联
系统先进工作者”，赖店镇归国
华侨联合会获评“全省侨联系统
先进集体”。

本次表彰由省人社厅、省侨

联联合开展，重点表彰在服务经
济发展、依法维护侨益、拓展海
外联谊、积极参政议政、弘扬中
华文化、参与社会建设等方面开
拓创新、真抓实干，取得突出成
绩的集体和个人，充分体现重视
基层一线、重视实绩的鲜明导
向。

陈曦月自担任县侨联主席
以来，不断加强海外联谊，并创
新联谊渠道为家乡发展引资引

智。同时通过开展侨界新生代
华裔青少年联谊活动，增强华裔
青少年对故乡仙游的了解和向
心力。

赖店镇是莆田市的重点侨
乡，该镇侨联自 2013年 11月成
立以来，不断紧密团结广大海外
侨胞和归侨侨眷，架起党和政府
联系广大归侨侨眷和海外侨胞
的桥梁，有力地支持了家乡的经
济社会建设。

位于日本横浜市的中
华街（如图）是当地著名的
繁华街，人们在此可以品尝
中华美食，领略中国文化、
风土人情在异国他乡发展
的历史底蕴。
中华街有40多万华人，

是常住日本华人最多的一
个城市，迄今有 150多年历
史。中华街街道四通八达，
明亮宽畅，高楼林立，人来
人往，甚是繁华。现代商业
楼之间不乏中华传统元素，
比如“思泽四海”“天后宫”
牌坊门等，别具一番特色。

横浜市街道有不少带
有中国地名的饭店，如扬州
饭店、北京饭店、重庆饭店、
万福大饭店，还有关帝庙、妈
祖庙、横浜大世界、天長门、
朝阳门牌楼、萬金楼、天后宫
等有着中国古典文化特色的
老建筑，可谓“中味”十足、古
色古香。许多中国商铺摆放
着各种各样生活商品、服装
布料、中华料理店（即餐馆），
还用醒目标题写着“食べ放
題”（即敞开吃）、“飲み放題”
（即敞开喝）。

据悉，中华街有各种各
样商铺约 560家，其中中华
料理店的数量居多，有 190
多家，其中又以广东料理店
为多，有90多家，还有上海、
北京、莆仙、四川等的中华
料理店。

许多游客既可以在横
浜中华街的关帝庙、天后
宫、妈祖庙观光上香，在街
道旁卜卦、看手相，又可以
在此品尝中华美食。值得
一提的是，妈祖庙上方的喇
叭还不时地传出阵阵莆仙
传统戏曲，嘹亮的乡音响彻
云霄，让人身在异国如同在
家乡。

陈国松

今报讯（今报记者 彭丽
程 通讯员 胡昂 文/图）8月23
日,“处暑”时节，龙华新峰小学开
展“最美节气—处暑”活动（如图）。

处暑也是“出暑”，是炎热
酷暑即将离去的意思。这时候
喝上一些润肺降燥的茶或甜汤
是非常养生的。少先队员们在
“处暑”实践活动中纷纷制作
了花茶草药茶等，用自己的双
手为家人带来营养和健康。

寻找处暑之美，同学们走
进自然，感受着丰收的喜悦，
和父母一起用镜头记录处暑
之美。离离暑云散，袅袅凉

风起。在本次“处暑已至，秋意
正浓”主题活动中，同学们还通
过绘画、诵诗、体验的方式了解
“处暑”节气的传统习俗，感知
“处暑”节气的独特魅力。

今报讯 暑假以来，闽江学
院经济与管理学院、闽江学院侨
联组建“瞧见侨乡”社会实践队
与兄弟院系实践队来到我县，开
展为期 2周的暑期社会实践活
动。实践活动以“校地共建融合
创新，乡村赋能闽院行动”为主
题，围绕书峰乡实际需求开展调
研，展现新时代闽院大学生精神
风貌，奋力书写新时代乡村振兴
新篇章。

为挖掘乡村文化资源，赋能
乡村发展潜力，实践队在书峰乡
开展田野调查，发掘乡村亮点、
体验青黛扎染技艺等活动。
在田野调查中，无论是入户访

谈还是问卷调查，实践队员们均力
求调查数据的真实性、有效性，从
生产、生活等不同角度了解农村问
题，了解村民的诉求与期望。在整
理分析调查数据基础上，实践队员
们掌握了乡村人口结构、产业发展
现状、自然与人文景观等乡情，同
时也认识到乡村青壮年劳动力短
缺、发展动力不足等问题。在实地
考察过程中，实践队员们积极拍摄
图片、剪辑宣传短视频，深入村内

“网红”家中，开展“一村一主播”活
动，填补乡村新媒体社交平台的宣
传空缺。

为进一步激发乡村振兴活
力，整合书峰乡旅游资源，创新
文旅宣传方式，将理论实践成果
实体化，实践队员返校后制作文
旅宣传视频，依据实际村情撰写

调研报告。针对书峰乡资源较
为分散的实际问题，大学生们规
划设计乡村旅游线路，将乡村景
点串联起来。针对非物质遗产
青黛印染技艺，闽江学院学生通
过制作“执此青黛，环绕书峰”宣
传短视频，获得广泛好评。

（林艳芳 文/图）

当地时间 8月17日，
由世界中餐业联合会和
英国中餐联合会共同主
办的“中英餐饮业交流座
谈会”在伦敦知名中餐厅
“煌庭”举办。围绕“让中
餐更好地走向世界”这一
主题，与会代表进行了充
分交流。

座谈会上，世界中餐
业联合会英国考察团中
的智资餐创董事长郭晓
东、烟台虹口大酒店董事
长汤慧妍、烟台万华餐饮
管理公司董事长王建秋、
西少爷创始人孟兵、不停
科技创始人陈锐、江西雅
乐集团董事长刘汉卿、村
上一屋创始人何世元等
先后做了主题分享，介绍
国内餐饮业发展现状，以
及未来海外拓展的相关
愿景与规划。

英国石库门餐厅负
责人杰森、英国大烁餐饮
负责人何生等英国中餐
业代表在交流中表示，国
内餐饮业同仁的分享带
来了宝贵经验和新鲜讯
息。美食无国界，美食是
东西方文化交流最好的
渠道。中餐企业来英国
发展会有非常多的机会，
当然也将面临诸如缺少
高水平的中餐厨师、中餐
食材不够齐全、经营成本
较高等困难和来自其他
国家美食的激烈竞争。

世界中餐业联合会
会长邢颖在交流中表示，
中餐在海外的发展既面
临着新的机遇和巨大的
市场空间，又面临诸多困
难和问题。在全球推广
中餐，既要积极促进国内
企业“走出去”开店，又要
把海外中餐的经营者和
厨师“请回来”进行技能
培训和实训体验。如今，
预制餐食的产业化和烹
饪智能化(Al)技术的日趋
成熟，为海外中餐发展提
供了新的保障，要用新的
理念认识中餐的国际化
发展，用新的技术和产品
供给提升中餐的品牌形
象和国际影响力。

人民网伦敦

◎文化交流
让中餐更好地
走向世界
中英餐饮届代表
在伦敦座谈交流

暑期社会实践活动汇报会
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